
NOZIONI TECNICHE E AMMINISTRATIVE PER LA PRODUZIONE 
DI OLIO EVO BIOLOGICO ED EVO IGP OLIO DI CALABRIA   

16 e 17 dicembre 2024 
ore 9.00 - 18.00

Ristorante La Favola Antica

Loc. Manche
Petilia Policastro (KR)

LUNEDÌ 16 DICEMBRE
9.00 - 9.30 
Presentazione del corso
Luigi Canino - Esperto della filiera olivicola    
9.30 - 13.00 
L’iter di certificazione per produrre olio EVO biologico: cosa sapere
Pierluca Torsello - Agronomo esperto della filiera olivicola  
13.00 - 14.00 - Pausa pranzo
14.00 - 18,00 
Coltivare l’oliveto biologico: dalla nutrizione delle piante alla gestione del suolo e della sostanza organica 
Paolo Tedesco - Agronomo esperto della filiera olivicola

MARTEDÌ 17 DICEMBRE    
9.00 - 11.00
Analisi sensoriale e qualità dell’olio extravergine di oliva 
Giuseppe Giordano - Agronomo esperto della filiera olivicola 
11.00 - 13.00
L’etichettatura dell’olio extravergine di oliva DOP, IGP e BIO
Gabriella Lo Feudo - Crea-Ofa
13.00 - 14.00 - Pausa pranzo
14.00 - 18,00 
L’iter di certificazione dell’olio EVO IGP Olio di Calabria
Paolo Tedesco - Agronomo esperto della filiera olivicola 

CORSO DI FORMAZIONE 

Il corso di formazione in presenza, articolato in due giornate formative per un totale di 16 ore, si propone di for-
nire un orientamento chiaro e completo agli olivicoltori del territorio calabrese. L’obiettivo principale è quello di 
supportarli nell’assumere un ruolo attivo nell’implementazione della coltivazione biologica e nella certificazione 
necessaria per la produzione dell’IGP Olio di Calabria, un prodotto di eccellenza riconosciuto a livello nazionale 
e internazionale.

Segreteria organizzativa: 
Italia Olivicola Scarl 
Via Piave, 8 - ROMA

Segreteria operativa: 
Per info/iscrizioni telefonare 
al 0961.724278 
o scrivere a info@apounasco.it


