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OLIVICOLTURA SOSTENIBILE E CERTIFICAZIONI IG E DI QUALITA:
STRATEGIE E TECNOLOGIE PER LA COMPETITIVITA DELL'OLIO EVO TOSCANO IGP

L'incontro rappresenta un’opportunita unica per affrontare le sfide attuali del settore olivicolo toscano, dalla ge-
stione sostenibile dei cambiamenti climatici all’innovazione tecnologica. Guidati da esperti come Paolo Granchi,
Riccardo Gucci, Daniele Sarri e Giampiero Cresti e con la testimonianza del produttore olivicolo Marco Falzo,
verranno approfondite le soluzioni pratiche per ottimizzare la raccolta e migliorare la competitivita della filiera
olivicolo olearia in un’ottica di approfondimento nel particolare contesto produttivo dell’Olio EVO IGP Toscano,
certificazione nata per valorizzare I'eccellenza dell’'olio Toscano. Un appuntamento cruciale per condividere
conoscenze e Strategie di sviluppo degli oli a Indicazione Geografica.

Saluti e introduzione alla giornata
- Consigliere delegato divisione olearia Terre dell’Etruria

Cambiamento climatico ed effetti negativi sull’olivo: cosa possiamo fare oggi?
- Agronomo, Esperto di campo Terre dell’Etruria

La gestione tecnica ed economica della raccolta
- Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali dell’'Universita di Pisa

Nuovi approcci gestionali e innovazioni per 'olivicoltura di precisione
- Dipartimento GESAAF - Gestione dei sistemi Alimentari, Agrari e Forestali, Universita
degli Studi di Firenze

Strategie di sviluppo delle filiere DOP e IGP: il caso dell’Olio Toscano IGP , -
- Agronomo, Esperto di sviluppo Oli EVO DOP e IGP Segreteria organizzativa:
Italia Olivicola Scarl

- Imprenditore Olivicolo Via Piave, 8 - ROMA

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA




